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2025

NEW YEAR’S EVE



Plongez dans une atmosphère festive et raffinée pour célébrer le
passage à la nouvelle année ! 

Le Buddha-Bar Paris vous convie à une soirée inoubliable, alliant
gastronomie, divertissement et fête.

Au programme : 

Rejoignez-nous entre 20h et 21h pour savourer 
un menu signature Buddha-Bar d’exception en cinq services. 

Tout au long de votre dîner, laissez-vous porter
par l’ambiance festive des Années Folles. 

Shows en déambulation.

En seconde partie de soirée,
vibrez au rythme de notre DJ résident Ravin !

Warm-up envoûtant & soirée dansante happy et festive 
aux sons signature du Buddha-Bar jusqu’au petit matin.

Cotillons et ambiance festive seront au rendez-vous 
pour accueillir 2025 en beauté !

Réservez dès maintenant votre table pour toute la soirée
 (un seul service) et préparez-vous à vivre une nuit inoubliable !

📍 Situé en plein cœur de Paris à deux pas de la Place de la Concorde
et des Champs-Élysées

    Photobooth à disposition pour immortaliser vos meilleurs moments

👗Tenue de soirée recommandée pour un réveillon chic et élégant 🎩
 

🚗 Service voiturier 
(situé à l’angle de la Rue Boissy d’Anglas et du Faubourg Saint-Honoré)

Ne manquez pas cette soirée d'exception, faites partie de ceux
qui célèbreront le passage à la nouvelle année dans un des

lieux les plus emblématiques des nuits parisiennes !

UNE SOIRÉE D’EXCEPTION



COUPE DE CHAMPAGNE

Comtes de Champagne Grands Crus
 Blanc de Blancs Taittinger 2012 

Croustillant de crabe royal et mousse d’avocat
mayonnaise yuzu à la truffe d’hiver

(option végétarienne sur demande à la réservation)

MENU NOUVEL AN
 360€ PAR PERSONNE - MENU HORS BOISSONS

Rocher chocolat Jivara et caramel

Salade de Homard
Fenouil, asperge, radis et vinaigrette au yuzu

(option végétarienne sur demande à la réservation)

Filet de saint-pierre poêlé et noix de Saint-Jacques
Purée de butternut, émulsion noix de coco et citronnelle,

 caviar Osciètre 
ou

Demi-canard laqué Buddha-Bar 
Compotée de poire et Umeshu, crêpes de poireau

ou

Risotto à l’asiatique
 légumes croquants, riz gluant et truffe d’hiver

Café et Mignardises

Foie gras de canard au vin de prune
Chutney miel et gingembre, brioche toastée

ou

Noix de Saint-Jacques en sashimi et caviar Osciètre
Sauce ponzu, mangue épicée, coriandre

ou

Rolls végétarien à la truffe d’hiver 
Asperge, shiso, mangue verte, basilic et menthe

= Végétarien /       = Vegan /       = Sans gluten 



RÉSERVATION OBLIGATOIRE POUR UNE TABLE PRIVATISÉE
TOUTE LA SOIRÉE – UN SEUL SERVICE

TARIF : 360.00 € TTC P/PERSONNE HORS BOISSONS
(PAS DE MENU ENFANT)

RÉSERVATION FERME ET DÉFINITIVE APRÈS RÈGLEMENT INTÉGRAL
MOYENS DE PAIEMENT ACCEPTÉS : CARTE DE CRÉDIT VISA, 

AMERICAN EXPRESS, ET VIREMENT

UNE CONFIRMATION DE VOTRE RÉSERVATION
VOUS SERA ENVOYÉE PAR MAIL

MERCI DE VOUS PRÉSENTER AVEC LORS DE VOTRE ARRIVÉE

LA DIRECTION SE RÉSERVE LE DROIT
 DE L’ATTRIBUTION DES TABLES

ANNULATION SANS FRAIS 
JUSQU’AU 15 DÉCEMBRE 2024 INCLUS

À PARTIR DU 16 DÉCEMBRE 2024,
AUCUN REMBOURSEMENT NE SERA EFFECTUÉ

CONDITIONS DE

RESERVATION & annulation

PARTY ONLY ?
OUVERTURE DES PORTES AU PUBLIC À PARTIR DE 23H00

DROIT D’ENTRÉE DE 60€ TTC P/PERSONNE AVEC 1 CONSOMMATION AU BAR

RÈGLEMENT SUR PLACE / PAS DE RÉSERVATION / PAS  DE PRÉ-VENTE

CELINE@BUDDHABAR.COM
+33 6 17 44 04 62

buddhabar.com

+33 1 53 05 90 00

INFO & RESERVATION


