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PARIS

+ UNE SOIREE D’EXCEPTION

Plongez dans une atmosphere festive et raffinée pour célébrer le
passage a la nouvelle année !
Le Buddha-Bar Paris vous convie a une soirée inoubliable, alliant
gastronomie, divertissement et féte. *

+*

Au programme :

+
Rejoignez-nous entre 20h et 21h pour savourer

un menu signature Buddha-Bar d’exception en cing services.

Tout au long de votre diner, laissez-vous porter
par 'ambiance festive des Années Folles.
Shows en déambulation.

En seconde partie de soirée,
vibrez au rythme de notre DJ résident Ravin !
Warm-up envoultant & soirée dansante happy et festive
aux sons signature du Buddha-Bar jusgu’au petit matin.

Cotillons et ambiance festive seront au rendez-vous
pour accueillir 2025 en beauté !

¥

Réservez dés maintenant votre table pour toute la soirée
(un seul service) et préparez-vous a vivre une nuit inoubliable !

| Situé en plein coeur de Paris a deux pas de la Place de la Concorde
et des Champs-Elysées
Photobooth a disposition pour immortaliser vos meilleurs moments
& Tenue de soirée recommandée pour un réveillon chic et élégant

=~ Service voiturier
* (situé a 'angle de la Rue Boissy d’Anglas et du Faubourg Saint-Honoré)

4
NE MANQUEZ PAS CETTE SOIREE D'EXCEPTION, FAITES PARTIE DE CEUX

QUI CELEBRERONT LE PASSAGE A LA NOUVELLE ANNEE DANS UN DES
LIEUX LES PLUS EMBLEMATIQUES DES NUITS PARISIENNES !



MENU NOUVEL AN

360€ PAR PERSONNE - MENU HORS BOISSONS

COUPE DE CHAMPAGNE

COMTES DE CHAMPAGNE GRANDS CRUS
BLANC DE BLANCS TAITTINGER 2012

CROUSTILLANT DE CRABE ROYAL ET MOUSSE D’AVOCAT

MAYONNAISE YUZU A LA TRUFFE D’HIVER
(OPTION VEGETARIENNE SUR DEMANDE A LA RESERVATION)

SALADE DE HOMARD

FENOUIL, ASPERGE, RADIS ET VINAIGRETTE AU YUZU
(OPTION VEGETARIENNE SUR DEMANDE A LA RESERVATION)

FOIE GRAS DE CANARD AU VIN DE PRUNE

CHUTNEY MIEL ET GINGEMBRE, BRIOCHE TOASTEE
Oou

NOIX DE SAINT-JACQUES EN SASHIMI ET CAVIAR OSCIETRE

SAUCE PONZU, MANGUE EPICEE, CORIANDRE
Oou

ROLLS VEGETARIEN A LA TRUFFE D’HIVERY @ &
ASPERGE, SHISO, MANGUE VERTE, BASILIC ET MENTHE

FILET DE SAINT-PIERRE POELE ET NOIX DE SAINT-JACQUES
PUREE DE BUTTERNUT, EMULSION NOIX DE COCO ET CITRONNELLE,

CAVIAR OSCIETRE
Oou

DEMI-CANARD LAQUE BUDDHA-BAR

COMPOTEE DE POIRE ET UMESHU, CREPES DE POIREAU
Oou

RISOTTO A L’ASIATIQUE VY
LEGUMES CROQUANTS, RIZ GLUANT ET TRUFFE D’HIVER

ROCHER CHOCOLAT JIVARA ET CARAMEL &
CAFE ET MIGNARDISES &

V= VEGETARIEN / &)= VEGAN /%) = SANS GLUTEN



CONDITIONS DE
RESERVATION & ANNULATION

¥

RESERVATION OBLIGATOIRE POUR UNE TABLE PRIVATISEE
TOUTE LA SOIREE - UN SEUL SERVICE

TARIF : 360.00 € TTC P/PERSONNE HORS BOISSONS
(PAS DE MENU ENFANT)

RESERVATION FERME ET DEFINITIVE APRES REGLEMENT INTEGRAL
MOYENS DE PAIEMENT ACCEPTES : CARTE DE CREDIT VISA,
AMERICAN EXPRESS, ET VIREMENT

UNE CONFIRMATION DE VOTRE RESERVATION
VOUS SERA ENVOYEE PAR MAIL
MERCI DE VOUS PRESENTER AVEC LORS DE VOTRE ARRIVEE

LA DIRECTION SE RESERVE LE DROIT
DE L’ATTRIBUTION DES TABLES

ANNULATION SANS FRAIS
JUSQU’AU 15 DECEMBRE 2024 INCLUS

A PARTIR DU 16 DECEMBRE 2024,
AUCUN REMBOURSEMENT NE SERA EFFECTUE

PARTY ONLY ?

OUVERTURE DES PORTES AU PUBLIC A PARTIR DE 23H0O
DROIT D’ENTREE DE 60€ TTC P/PERSONNE AVEC 1 CONSOMMATION AU BAR

REGLEMENT SUR PLACE / PAS DE RESERVATION / PAS DE PRE-VENTE

INFO & RESERVATION

CELINE@BUDDHABAR.COM
+33 617 44 04 62

buddha-bar
PARIS

buddhabar.com
+33153 05 90 00



