
MINI BAOS (au choix)
Boeuf au saté, poulet caramélisé ou veggie 

BENTO TAPASIAN 
2 tacos, 4 concombre avocat rolls, 4 california, chips de lotus

ASSORTIMENT DE VAPEURS «BY MUM DIM SUM» 3 PIECES
HAKAO (crevettes & calamars), TAKRAI (boeuf & citronnelle), 
XIU MAI (poulet & gingembre) 
   
VAPEURS TAKRAI «BY MUM DIM SUM» 3 PIECES
Boeuf & citronnelle

VAPEURS HAKAO «BY MUM DIM SUM» 3 PIECES
Crevettes & calamars

Offre Spéciale de 17h à 19h

JADE (12 cl)
Vodka Ketel One, Champagne, Pama, Fair Goji, jus de litchi.

GEMBU (12 cl)
Gin Tanqueray infusé au poivre, fleur de geisha, Seedlip garden, orange bitter, soda Three Cents.

BEE NECTAR (12 cl) 
Bulleit infusé au pollen, verjus, liqueur de pomme, miel.

MR. MIYAMOTO (18 cl)
Purée de mandarine, sirop vanille & clou de girofle, Seedlip spices, jus de pêche, citron vert, kombucha.

BERRY WHITE (20 cl)
Purée de framboise, sirop d’hibiscus, jus de cranberry, citron vert.

DETOX LIMONADE (20 cl)
Jus de concombre frais, jus de citron vert frais, sirop de miel, sirop de gingembre, soda.

Cocktails

Mocktails

ASAHI (Japon) 33cl

Champagnes

Charles Heidsieck Brut Réserve AOC
Veuve Clicquot Rosé AOC

Coupe (12cl)

17

22

Bouteille (75cl)

120

160

Magnum (150cl)

230

19

19

18

13

13

13

Bière
10

7

19

 10,5

11,5

12,5

Prix nets en Euros. L’établissement n’accepte pas les chèques.      = sans gluten       

Allergies : certains plats peuvent contenir des allergènes, n’hésitez pas à solliciter notre aide.     

Par Pièce



EDAMAME (Haricots de soja) 

EDAMAME ÉPICÉ 

TACOS BUDDHA-BAR - 4p 
Saumon ponzu, daurade aji amarillo, thon épicé, boeuf à la coréenne

SALADE DE POULET BUDDHA-BAR
Poulet grillé, chou chinois, coriandre, sauce miel moutarde

ASSORTIMENT DE VAPEURS
Dim sum : bœuf, poulet citron vert, crevette, légumes (2 pièces).

VAPEURS AUX CREVETTES
Dim sum crevettes

ROCK SHRIMPS
Crevettes frites, mayonnaise épicée

CALAMARS FRITS
Sauce aigre douce piment et menthe

SOUPE TOM YUM
Crevettes, champignon eringii, citronnelle, galanga, coriandre

SALADE WAKAME
Concombre, carotte, daikon, sésame, galette de riz

GYOZAS AU POULET ET À LA TRUFFE D’ÉTÉ
Shitake, sauce teriyaki à la truffe d’été

VEGGIE ROLLS – 8p.
Mangue, oignon, concombre, avocat, tomate, laitue romaine, asperge

CRISPY SALMON SKIN ROLLS – 8p. 
Peau de saumon frite, concombre, avocat, tomate séchée, gingembre, fleur

TUNA TATAKI 
Thon, gingembre, huile d’a il, sauce ponzu

TWO IN ONE – 8p. 
Saumon épicé, thon épicé, riz soufflé, concombre, gingembre, mayonnaise épicée

Entrées

Créations Sushis

6

7

21

19

23

24

21

18

23

17

22

19

20

20

20

Allergies : certains plats peuvent contenir des allergènes, n’hésitez pas à solliciter notre aide.      = sans gluten       = épicé

Prix nets en Euros. L’établissement n’accepte pas les chèques.      = plat signature Buddha-Bar        = végétarien



SAUMON D’ECOSSE LABEL ROUGE CARAMÉLISÉ, SAUCE MISO MANDARINE
Tagliatelle de courgette, carotte & poireau, pousse de ciboulette

FILET DE BŒUF SAUTÉ AU WOK
Sauce poivre noir

POULET GRILLÉ AUX CINQ PARFUMS
Nage de légumes

CURRY ROUGE DE CREVETTES BLACK TIGER 
Lait de coco, riz citronnelle

CURRY ROUGE DE LÉGUMES
Lait de coco, riz citronnelle

RIZ VAPEUR

RIZ À LA SHANGHAIENNE
Crevettes, légumes & oeuf

MESCLUN DE SALADE DE SAISON

Accompagnements

Plats

Sushis Classiques

SUSHI par pièce*

Maguro (thon)
Shake (saumon)
Suzuki (bar)
*Minimum de 2 pièces par commande

ASSORTIMENT DE SUSHI

Thon 3p, Saumon 3p, 
Bar 4p - 10 pièces          

SASHIMI

Maguro (thon)
Suzuki (bar) 
Shake (saumon)

ASSORTIMENT DE SASHIMI

Thon 3p, Saumon 3p, Bar 4p - 
10 pièces

ROLLS

Concombre
Saumon Avocat
Specia l California

ASSORTIMENT DE ROLLS

Special California 3p, Saumon 
Avocat 4p, Concombre 3p – 
10 pièces

4,5
4,5
5,5

 
3 p.
9,5
9,5
7,5

 
5 p.

15
15
13

 
4 p.

8
12
12

 
8 p.

12
22
22

29

29

23

28

32

28

29

29

7

9

8

Prix nets en Euros. L’établissement n’accepte pas les chèques.      = plat signature Buddha-Bar          = végétarien

Allergies : certains plats peuvent contenir des allergènes, n’hésitez pas à solliciter notre aide.       = sans gluten       = épicé



Desserts

VIN ROSÉ
Côtes de Provence 2019 AOP, Château Minuty, cuvée prestige

VINS BLANCS
Pouilly Fumé 2018 AOC, « Les Terres Blanches », Pascal Jolivet, Loire  
Chablis 1er Cru 2014 AOC,« Fourchaume », William Fèvre

VINS ROUGES
Bourgogne 2018 AOC, «Les Ursulines», JC. Boisset
Crozes Hermitage 2016 AOC, Domaine les Alexandrins
Margaux 2016 AOC, Aurore de Dauzac, 2nd vin du Château Dauzac, 5ème Grand Cru Classé

Tomate, pomme Caraibos (100% pur jus) 20 cl
Orange, ananas Caraibos (à partir de concentrés) 20 cl
Passion, litchi, pêche, cranberry Caraibos (nectar de fruits) 20 cl
Coca-Cola, Coca-Cola Cherry, Coca-Cola Zéro, Sprite 33 cl
Fever Tree: Tonic Water, Ginger Beer, Ginger Ale 20 cl
Evian, Badoit Rouge 75 cl
Red Bull, Red Bull Sugar Free, Red Bull Tropical 25 cl

6,5
6,5
6,5
6,5
6,5
7,5

9

VODKA
Ketel One - Pays-Bas
Grey Goose Original - France

TEQUILA
Calle 23 Blanco
Calle 23 reposado

GIN
Tanqueray - Angleterre
Hendrick’s - Ecosse

RHUM/RUM/RON
Pampero Blanco - Venezuela
Zacapa 23 ans - Guatemala

Alcools

Boisssons fraîches

ASSIETTE DE FRUITS ROUGES 

ALLUMETTES CROUSTILLANTES AU CHOCOLAT & SÉSAME

MOCHIS GLACÉS (3 pièces minimum)
Parfums au choix

SAINT-HONORÉ BY

TARTE FRAISE-MASCARPONE BY

Verre 
14cl

12

12
16

12
14
14

Bout. 
75cl

55

51
78

51
70
60

Mag. 
150cl

120

4 cl

16
20

17
18

70  cl

175
250

175

4 cl

16
19

16
22

70  cl

175
245

175
265

Vins

18

13

4,5

18

17

Par Pièce

Prix nets en Euros. L’établissement n’accepte pas les chèques.      = sans gluten       
Allergies : certains plats peuvent contenir des allergènes, n’hésitez pas à solliciter notre aide.     


