
Allergies : certains plats peuvent contenir des allergènes, n’hésitez pas à solliciter notre aide.       = sans gluten       = végétarien

Prix nets en Euros. L’établissement n’accepte pas les chèques.      = plat signature Buddha-Bar       = printemps/été         = épicé

Le menu du Buddha-Bar se compose d’une sélect ion de plat s de

style Pacif ic Rim, un subt il mélange d’ingrédient s et d’épices dont les 

saveurs raff inées, venues de Chine, du Japon, de Thaïlande et de l’Asie 

du Sud-Est se conjuguent par fa itement à celles de l’Occident.

Not re object if est de constamment rev isiter cette «Nouvelle Cuisine» 

avec passion et modernité en proposant des recettes, élaborées, 

inspirées, tant pour rav ir vot re pala is que pour le pla isir des yeux.

Tous les plat s sont préparés en accord avec not re concept de cuisine 

de partage. I ls sont serv is dans des plat s disposés au milieu

de la table af in d’êt re partagés par tous les convives.

Préparés uniquement à part ir des meilleurs produit s, cette carte de

cuisine fusion est équilibrée, sa ine et f ruitée. Cette sélect ion de  

 recettes t radit ionnelles et de créat ions nouvelles, aux noms

enchanteurs, reflète a insi les diverses inspirat ions de nos chefs.

Pour chaque plat & cocktail marqué   ,1€ sera reversé à l’association «A chacun son Everest» 
qui accompagne les enfants atteints de cancer ou leucémie et les femmes en rémission

 d’un cancer du sein.


