
Prix nets en Euros. L’établissement n’accepte pas les chèques.      = plat signature Buddha-Bar       = automne/hiver         = épicé

Allergies : certains plats peuvent contenir des allergènes, n’hésitez pas à solliciter notre aide.       = sans gluten       = végétarien

SAUMON D’ECOSSE LABEL ROUGE CARAMÉLISÉ, SAUCE MISO MANDARINE
Tagliatelle de courgette, carotte & poireau, pousse de ciboulette

THON MI-CUIT, CIVE THAÏ BRAISÉE & VINAIGRETTE SOJA
Fenouil à l’orange, radis rouge, chou kale, pousse de coriandre

BLACK COD CARAMÉLISÉ    
Aubergine thaï, purée d’edamame, sauce miso à la t ruffe d’été

POULPE GRILLÉ, POMME FONDANTE AUX CINQ ÉPICES
Aubergine gril lée, sa lsa de pequillos

BAR VAPEUR, SALSA DE CITRONNELLE
Bokchoy à l’a il

FILET DE BŒUF SAUTÉ AU WOK
Sauce poiv re noir

POULET GRILLÉ AUX CINQ PARFUMS
Nage de légumes

FILET DE BOEUF GRILLÉ, CARAMEL DE SOJA
Purée de carotte au gingembre, taro

TRAVERS DE PORC CARAMÉLISÉ AU CURRY ROUGE
Purée de patate douce

BURGER DE WAGYU (180G), FRITES DE PATATE DOUCE 
Sauce miso tomate, pickles de concombre, oignon blanc en tempura

CURRY ROUGE DE CREVETTES BLACK TIGER 
Lait de coco, riz cit ronnelle

CANARD LAQUÉ, COMPOTÉE DE POIRE & UMESHU
Concombre, crêpe de poireau 

SELLE D’AGNEAU RÔTIE EN CROÛTE D’ALGUES
Légumes verts grillés

TOFU FRIT, SAUCE HARICOTS NOIRS
Aubergine

Plats

Accompagnements
RIZ VAPEUR

RIZ À LA SHANGHAIENNE
Crevettes, légumes & oeuf

NOUILLES CHAUDES BUDDHA BAR 
Sautées au légumes

MESCLUN DE SALADE DE SAISON

AUBERGINES GRATINÉES À LA SAUCE MISO
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Allergies : certains plats peuvent contenir des allergènes, n’hésitez pas à solliciter notre aide.       = sans gluten       = végétarien


