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SAUMON D’ECOSSE LABEL ROUGE CARAMELISE, SAUCE MISO MANDARINE ® 2 28
Tagliatelle de courgette, carotte & poireau, pousse de ciboulette
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THON MI-CUIT, CIVE THAI BRAISEE & VINAIGRETTE SOJA & 32
Fenouil a I'orange, radis rouge, chou kale, pousse de coriandre
BLACK COD CARAMELISE ® 46
Aubergine thai, purée d’edamame, sauce miso a la truffe d’été
POULPE GRILLE, POMME FONDANTE AUX CINQ EPICES ® 29
Aubergine grillée, salsa de pequillos
BAR VAPEUR, SALSA DE CITRONNELLE ® = % 29
Bokchoy a I'ail
FILET DE BCGEUF SAUTE AU WOK 7 32
Sauce poivre noir
POULET GRILLE AUX CINQ PARFUMS 4 ® 28
Nage de légumes
FILET DE BOEUF GRILLE, CARAMEL DE SOJA ® # 42
Purée de carotte au gingembre, taro
TRAVERS DE PORC CARAMELISE AU CURRY ROUGE 27
Purée de patate douce
BURGER DE WAGYU (180G), FRITES DE PATATE DOUCE * 78
Sauce miso tomate, pickles de concombre, oignon blanc en tempura
CURRY ROUGE DE CREVETTES BLACK TIGER 7/ &~ 29
Lait de coco, riz citronnelle
CANARD LAQUE, COMPOTEE DE POIRE & UMESHU 4/ 46
Concombre, crépe de poireau
SELLE D’AGNEAU ROTIE EN CROUTE D’ALGUES * 38
Légumes verts grillés
TOFU FRIT, SAUCE HARICOTS NOIRS V 21
Aubergine

Accompagnements
RIZ VAPEUR % 7
RIZ A LA SHANGHAIENNE 9
Crevettes, l1égumes & oeuf
NOUILLES CHAUDES BUDDHA BAR 7# 10
Sautées au légumes
MESCLUN DE SALADE DE SAISON & 8

AUBERGINES GRATINEES A LA SAUCE MISO Y 9

Prix nets en Euros. L'é
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